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LIEBE KUNDEN,

WIR WÜNSCHEN IHNEN UND IHREN LIEBEN EINE SCHÖNE  
VORWEIHNACHTSZEIT, FRIEDLICHE, GENUSSVOLLE  
FEIERTAGE & EINEN GUTEN RUTSCH INS NEUE JAHR  
MIT ALLEN GUTEN WÜNSCHEN FÜR 2026.

IHRE FAMILIE MÜLLER  
UND MITARBEITER

Bitte geben Sie uns Ihren Abholtermin und Ihre Kontaktdaten für eventuelle  
Rückfragen an und Ihre Bestellung BIS ZUM 17.12.2025 bei uns im Laden ab.  
Dann steht Ihrem Festessen nichts mehr im Wege!

Vor- und Nachname

Straße, Hausnummer

Ort

Telefon

Abholdatum				    Abholzeit

MENÜ- UND LADENBESTELLUNGEN  
BITTE BIS 17.12.2025 ABGEBEN:

W E I H N A C H T S S C H M A U S 

F Ü R  I H R  F E S T E S S E N !
SPEZIALITÄTEN AUSWÄHLEN & GLEICH BESTELLEN

G
es

ta
ltu

ng
: w

w
w

.k
w

k-
m

ed
ie

nd
es

ig
n.

de

VORBESTELLUNGBIS  
17.12.



 

SPEZIALITÄTEN AUSWÄHLEN & GLEICH BESTELLEN
Auch in diesem Jahr haben wir wieder eine genussvolle Auswahl an Weihnachts-
spezialitäten für Sie vorbereitet. Teilen Sie uns Ihre gewünschten Speisen einfach 
direkt in diesem Flyer mit, geben Ihre gesamte Bestellung bei uns im Laden ab und 
wir kümmern uns um den Rest. Bitte denken Sie an Ihre Kontaktdaten für eventuelle 
Rückfragen auf der Rückseite. Vielen Dank und fröhliche, genussvolle Weihnachtstage, 
wünscht Ihnen Ihr Feinkost-Team Daniel Müller 

 		  � 
�PERSONEN-

BACKOFENFERTIGE SPEZIALITÄTEN 		  ANZAHL  

Müllers hausgemachtes Pulled Pork im Bratschlauch	 17,99€/kg 
dazu passend fruchtiger Cole Slaw 	 12,99€/kg

Waldpilz-Rahmbraten   
mageres Schweinefleisch aus dem Rücken,  
mit Champignons, Julienne-Gemüse und  
Waldpilz-Rahmsoße im Bratschlauch	 16,99€/kg

Müller’s zarter Krustenbraten 
mild gepökelte Schweinehüfte mit Wurzelgemüse  
im Bratschlauch	 16,99€/kg

Schweizer Fondue-Braten  
mageres Schweinefleisch aus der Karbonade  
in einem Mantel aus geriebenen Gouda,   
Röstzwiebeln & Champignons und Crème fraîche 	 16,99€/kg

Schweinefilet „Knecht Ruprecht“  
gefüllt mit einer feinen Farce aus Pfifferlingen,  
Speck und geschmorter Zwiebel 	 21,99€/kg

Zarter Kaminbraten  
aus dem Nacken, pikant gewürzt im Bratschlauch  
mit Wurzelgemüse 	 16,99€/kg

Schneebälle an Waldpilzrahm-Soße  
saftige Hackbällchen an feiner Waldpilzrahm-Soße  
mit Schmand und Goudastreuseln 	 16,99€/kg

NEU: FÜR VEGETARIER!
Müllers hausgemachte Linsen-Bolognese 
mit feinem Wurzelgemüse  	 14,99€/kg

DIE KLASSIKER ZUM FEST
„Schlesische weiße Bratwurst“ 
Seit vielen Jahren der Klassiker, zart im Biss,  
rundwürzig, mit feinem Kalbfleisch 	 19,99€/kg

Fertige Raclette- oder Fondueplatten 
Bitte ankreuzen:   Raclette     Fondue (in Brühe)     Fondue (in Öl) 
von Rind, Schwein, Kalb und Hähnchen (ab 3 Pers.)	 9,99€/p.Pers

 		  ��PERSONEN-
FERTIG FÜR SIE GEKOCHT & ZUBEREITET* 		 ANZAHL    
  (ABHOLUNG NUR AM 24.12.2025 AB 10.00 UHR)

Hühnersüppchen mit feiner Einlage 	 5,50€/0,4 l 

Rindfleischsüppchen mit feiner Einlage	 5,50€/0,4 l

Gebundene Ochsenschwanzsuppe	 6,90€/0,4 l

 
Rotweinfleisch vom Rind 	 14,99€

Wildragout  	 14,99€

Hähnchenbrust an Curry-Kokos-Soße	 10,99€

Schweinefilet an Rahm-Soße mit Waldpilzen 	 13,99€

Feine Rinderroulade „Hausfrauen Art“ 	 10,99€

BEILAGEN – FERTIG GEKOCHT & ZUBEREITET
Kartoffelgratin mit jungen Gouda 	 3,99€

Kartoffelklöße mit brauner Butter 	 3,99€

Semmelknödel mit feiner Zwiebel,  
Speckwürfeln und Petersilie 	 3,99€

Apfel-Johannisbeer-Rotkohl mit feiner Zimtnote 	 2,99€

Speckrosenkohl 	 2,99€

DESSERTS 
Pommersches Bratapfel-Dessert 	 3,50€

Daniels Wintertraum  
Zimtkirschen mit Mascarpone und Spekulatius	 3,50€

Weihnachtliches Tiramisu mit Spekulatius	 3,50€

   

» E I N E  Z A U B E R H A F T E , 

          GENUSSVOLLE  

WEIHNACHTSZEIT.«

	  �NICHT VERGESSEN:  
BITTE GEBEN SIE UNS IHRE KONTAKTDATEN &  
DEN ABHOLTERMIN AUF DER VORDERSEITE AN!

 

 

 

 
 

SCHON DIE SILVESTER-PARTY GEPLANT? 		  PERSONEN-

SILVESTERBUFFET 2025 		  ANZAHL  

Unsere Fingerfood-Variationen frisch für Sie zubereitet,  
auf Platten fein gelegt und garniert:	 24,90€/p.Pers.  
(ab 10 Pers.; ABHOLUNG AM 31.12. AB 13.00 UHR) 	 zzgl. MwSt.

• �Krüstchen mit Dip
• �Hackbällchen mit Chili-Mango-Dip
• �Hähnchenspieße mit Curry-Früchte-Dip
• �Gemüsebrätlinge mit Tzaziki
• �feinstes Vitello Tonnato	
• �Tomate Mozzarella an Basilikum
• �Müller‘s hausgemachte Anti-Pasti 
• �Ital. Schleifchennudelsalat, mit Ruccola, Cherrytomaten & gerösteten Mandeln
• �Bauernsalat & Cole Slaw
• �Omas Kartoffelsalat
• �Baguetteauswahl & Kräuterbutter

   


